KORSICKA VINA

Jiz z doby tietihor si puda nese kiemicito-jilovcovity charakter. Diky némuz je vino
velice harmonické chuti a piitom velice silné a lahodné.

Z diivodu obrovské geologické rozlisnosti je klima Korsiky, ackoli je sttedomotské,
velmi rozmanité a nema jednoznacny charakter. Tato variabilnost vyvolana
protikladem ptimotskych a horskych oblasti sama o sob¢, a vic nez ptida, podminuje
charakter mistni vegetace.

Pobtezni zona a hned za ni lezici pruh zemé¢, kde se nachazi vétSina vinatskych
oblasti, se vyznacuje relativné mirnymi teplotami ve vSech rocnich dobach. Tyto
kladné propozice jsou zptisobovany kombinaci vlivii: mote, hor, extrémniho
proslunéni s priimérnymi teplotami v fadech 15 - 16 stupiit Celsia.

Ubo¢i hor: zde je klima podobné jako piedchazejici, avsak s teplejsimi léty, kde
ptiznivé ptisobi motsky piiboj. Na podzim a v zimé€ jsou zde hojné desté.

Hluboka udoli: v 1été a na podzim zde byva slune¢no, ale zimy jsou dosti chladné.
Na sklonku podzimu a v zimé tu byvaji casté deste.

Korsicka vina jsou vyjime¢na svou jedinec¢nosti a kvalitou.
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Jsou to vina produkovana ve vinaistvich v horni ¢asti korsického ostrova. Tato vina
se oznacuji jako APC (Appellation Patrimonio Controlee). Toto oznaceni je peceti
kvality stejné tak jako AOC ve Francii. Hrozny jsou ru¢né sbirana a peclivé
zpracovavana za pomoci ovétenych, modernich a k vinu citlivych vinatskych technik
a postupti.

Vinice Pastricciola spliluje nejptisnéjsi limity pro vyrobu a péstovani vina vibec.
Znalctim toto vino dokaze napomoci k dobrym pocitim, chutovym zazitktim, ale i
prospéje zdravi. Vzhledem k tomu, Ze vino patii do velmi slunného regionu,
vyznacuje se neobvykle vysokou cukernatosti, jez je predpokladem, pro vyrobu takto
silnych vin (14,5%).

Na tradici a na vyrobé€ vina se podileji nejlepsi odbornici z tohoto francouzského
regionu a vSem vyrobnim procestim je vénovana obrovska péce s diirazem na kvalitu.



